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SERVICIO CATERING BARCELONA

BY CARLOS CASES

EL WAKE CATERING & EVENTS



El Wake Events nace de un despertar: ese instante en el que las emociones explotan y nos envuelven en una experiencia única.

Descubrimos que la felicidad surge cuando conectamos con la sensibilidad de un momento, cuando un aroma o un sabor nos

transportan a recuerdos inolvidables. Para nosotros la gastronomía es la llave que abre la puerta a experiencias mágicas, a instantes

que quedan grabados en la memoria. En El Wake Events, creamos esos momentos especiales, diseñamos vivencias que despiertan

sensaciones y convierten cada evento en una experiencia única e irrepetible.

Conoce lo que nos identifica y descubre lo que nos diferencia...

Buscamos transformar la manera en que se vive la gastronomía y los recuerdos, fusionándolos en eventos únicos que trascienden lo

convencional y permanecen en la memoria. Diseñar y producir eventos exclusivos donde la gastronomía, y la sensibilidad emocional se

conviertan en herramientas para conectar con los sentidos. 

Nuestros Valores
Excelencia: Cada detalle cuenta, cada sabor impacta y cada momento deja huella.

Innovación: No seguimos tendencias, las creamos. Diseñamos experiencias gastronómicas únicas con un enfoque sensorial inigualable.

Sostenibilidad: Elegimos calidad, proximidad y responsabilidad, respetando el entorno y apoyando a productores locales.

Personalización: Cada evento tiene alma propia. Nos adaptamos a la identidad y visión de nuestros clientes. 

¿Listo para redescubrir emociones que creías olvidadas? 

DESPIERTA, VIVE, SIENTE 



 15 años creando experiencias gastronómicas que
despiertan emociones

Somos generadores de los cuatro químicos de la
felicidad —dopamina, endorfina, serotonina y

oxitocina— a través de la gastronomía y los
sentidos...

Para nosotros, crear algo nuevo es generar un
estímulo capaz de romper barreras internas,
abrirnos a la relajación y despertar un estado

donde la productividad y la alegría se potencian de
manera natural en nuestras vidas...

Nos apasiona descubrir nuevas experiencias y
lugares con alma, donde las emociones comienzan
a partir de la gastronomía y la sensibilidad con el
fin de dejar esa semilla y poder llegar a decir ...

“Yo lo viví” también llamado Volar 

¿Por qué elegirnos?



Nuestros Eventos



EVENTOS CORPORATIVOS 

En El Wake Events convertimos cada encuentro corporativo en

una experiencia que inspira y emociona. Para nosotros, la

gastronomía es solo el inicio: detrás de cada producto hay una

historia que conecta con las personas y deja huella en su memoria.

Con más de 15 años creando vivencias únicas, diseñamos y

organizamos cenas de gala, lanzamientos de producto, reuniones

exclusivas, congresos, conferencias y team building, siempre en

escenarios que despiertan los sentidos y con propuestas

gastronómicas interactivas que invitan a vivir, sentir y recordar.

Nuestra misión es llevar la esencia de tu marca a cada detalle y

transformar tus eventos en momentos inolvidables, capaces de

fortalecer lazos y generar emociones auténticas.

No seguimos tendencias, las creamos...



CELEBRACIONES PRIVADAS

¿ Buscas despertar emociones que creías olvidadas ?

El Wake Events en estado puro, el momento donde la gastronomía

y la sensibilidad de los productos se convierten en el puente hacia

esas emociones que creáis olvidadas.

15 años trasmitiendo nuestra magia, expertos en nuestros show

cooking  con las mejoras marcas del sector, donde la magia y la

creatividad se unen para sorprenderte y hacer que cualquier deseo

se transforme en una realidad.

Creemos que las celebraciones importantes se viven con calma,

emoción y buena gastronomía, y por eso diseñamos cada evento a

medida, cuidando cada detalle para que se convierta en un

recuerdo inolvidable.

Despierta, Vive, Siente.



Cocina, Aprende, Disfruta, Comparte… 

TEAM BUILDING GASTRONÓMICOS 

Sumérgete en nuestros viajes gastronómicos, una experiencia pensada para
que tu equipo aprenda sobre productos, técnicas y creatividad.
Más que cocinar, vivirán un proceso de unión, motivación y superación que
convertirá a tu equipo en su mejor versión.

Conoce nuestros 3 viajes gastrómanos de la mano del chef Carlos
Cases:

Japón: conocerás la mejor materia prima y  las mejores técnicas japonesas :
Makis, Gyozas, Nigiris en sus mejores versiones y más creativas.

El mundo de los ceviches y tartares.
Explora la fusión entre la cocina peruana y mediterránea, dominando
técnicas que pondrán a prueba la imaginación y el trabajo en equipo.

Y nuestro tercer viaje, el mundo de los Arroces. Descubre bajo presión
cómo elaborar un arroz perfecto, tanto seco como meloso, en una
experiencia que exige precisión, coordinación y espíritu competitivo.

¿Preparado para que tu equipo sea el mejor? 
¡Que comiencen los juegos!



Déjate llevar por la auténtica tradición española de la mano del
Chef Carlos Cases.

Sumérgete en los sabores más representativos de nuestra
cultura mientras el chef prepara un viaje gastronómico
pensado para disfrutar, compartir y descubrir la esencia de la
gastronomía de España.

Podréis disfrutar de una selección de tapas típicas españolas y
bebidas que completan la experiencia.

La experiencia culmina con la degustación de la paella recién
elaborada con ingredientes frescos y técnicas tradicionales, en
un ambiente relajado, festivo y lleno de sabor que se convierte
en un puente entre tradición y celebración, creando instantes
que se viven con el corazón y permanecen en la memoria.

En El Wake – La Paella Experience

El sabor de un momento inolvidable. 



El sabor de un momento inolvidable: 

Deja de imaginarlo y vamos a crearlo juntos...

Sabemos que tu Boda es uno de los días más importantes de
tu vida, y queremos ayudarte a hacerlo aún más especial.

No solo ofrecemos un servicio de catering, sino una
experiencia gastronómica diseñada para despertar emociones
y dejar una huella en cada invitado.

Nos especializamos en:
Crear momentos únicos a través de la gastronomía,
combinando calidad, creatividad y un servicio impecable.

Imagina una Boda donde cada plato cuente una historia,
donde cada sabor se convierta en un recuerdo imborrable y
donde tus seres queridos hablen por años de lo delicioso que
fue compartir ese momento contigo.

BODAS



CHEF PRIVADO BY CARLOS CASES

Sumérgete en la experiencia única de tener un Chef Privado

Imagina una experiencia gourmet como ninguna otra, donde los límites

entre la cocina y el arte se desdibujan...

Con un Chef Privado a tu servicio, cada plato se convierte en una obra

maestra personalizada, creada exclusivamente para deleitar tus sentidos. 

Desde el primer aroma tentador hasta el último bocado exquisito, te

transportarás a un mundo de sabores únicos y texturas exquisitas. 

Es más que una simple comida, es una experiencia que cautiva, inspira y

despierta tus sentidos a nuevas alturas de placer culinario. 

Bienvenido a la experiencia alucinante de tener un chef privado: un viaje

inolvidable hacia el placer gastronómico más elevado



Detrás de cada gran producto hay una historia, y en El Wake Events, esas historias son las que llegan al corazón de

nuestros clientes. 

Nos rodeamos de los mejores, aquellos que comparten nuestra pasión por la excelencia, la autenticidad y la emoción

en cada bocado. Nuestros partners estratégicos son mucho más que proveedores: son el alma de nuestra experiencia

gastronómica, marcas que destacan por su calidad, tradición e innovación.

Ostras Amelie
Atún Rojo Balfegó 
Peixos Sepal
Gamba de la Costa
Carpier
Batallé, El Único 
Ametller Origen
Sergi Vela
Oriol Valaguer
 

Nos enorgullece trabajar mano a mano con marcas y profesionales que aportan valor,
creatividad y compromiso a cada evento:

Ibéricos Juan Manuel 
Martiko
Sandro Dessi 
Italibérica
Alimentación
Xesc Reina
Vacum Carnes de
Lujo
Helmacakes

NUESTROS PARTNERS



  Contacto 

 T. 649 934 479
   info@elwakeevents.com
  www.elwakeevents.com

   Síguenos
 @elwakeevents

    @carloscaseschef
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